
MENÚ “HOMENAJE MARINEROS DE CASTELLÓN” 

 

CHORRANDO REDES 

- Caldo de Gallineta y miso 

- Mantequilla de anchoas 

- Relleno de tigre de mejillón 

- Boquerón de la luz (tipo de pesca) escabechado en frio, y albardado en lechuga de mar 

PESCA DE ARRASTRE 

-Bisque frio espumoso de galeras 

- Graten de galeras 

EL TRASMALLO Y EL CADUF 

- Brandada de Mamona (merluza roquera), con espagueti de mar 

- Salpicón de pulpo 

EN LA TRÍA DEL PESCADO 

Cigala en su jugo infusionado con lemón-gras, y bulgur 

************** 

Langostino en salazón con  hinojo, jugo marino, huevas de pez volador y Ramallo de mar 

EN EL RANCHO MARINERO 

Arroz cremoso de navajas, con pez araña 

LLEGANDO A PUERTO 

Juliola en AOVE, con aromas de la costa azahar, y apio bola 

SUBASTA EN LONJA 

Nuestra versión del agua de Valencia de “ Yuzu” 

************** 

Cremoso de chocolate blanco, con mosaico de cítricos locales y maracuya 

80,00 euros  pan, petit fours e I.V.A  incluidos 

 

 


