“MENU RAUL RESINO”

DEPART DU PORT

- Crevettes blanches et amandes Marcona

Bisque d'cigalas, blanche infusée au citronela
Ortie de mer

- Anchois enveloppé dans de la laitue de mer

Beurre d'anchois de Vinaros

PLAGE DE MAR CHICA

Brandade de poisson ballesta et mosaique marine

LE CEPHALOPODE DU ROI DES MARINS
Calmar (variété locale) dans son jus et poireau
PECHE A L'HAMECON
Espadon mariné a froid
LE RANCH DES MARINS

Poulpe et pois chiches a la sauce blanche

UN PLAT DE RIZ A CASTELLON

Riz au céleri, miso et thon séché

SELECTION DU POISSON

Brotola au fenouil marin et terrestre
ARRIVEE AU PORT
Chufa, réglisse ET cardamom
ENCHERES SUR LE MARCHE

Chocolat ivoire et agrumes

115,00 euros

Pain, petits fours ET TVA incluse

Suggestion a ajouter au menu:

Concombre de mer poéle 12 euros
Caixeta al natural (mollusques locaux) 8 euros
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